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Ceviche Huancaina 39. ?k Al g |che ﬂkke 39. %k'
Corvina / Calamar / Camarén / Salsahuancaina /L n 7 Cllantro / Ld Cgrvmtaﬂar[ Camaron ret: nzu / Limén /
Pimentén / Cebolla roja / Ensalada ba / Pasta ajo/ Pasta . Cilantro ntén / Cebolla roja / &alada baby mix / Pasta
de jengibre / Pimienta / Sal negra de ?wau /égrﬁo‘a crocante / > de ajo / Pasta de jengibre / lelﬁ/ Sal.negra de Hawaii / Piel
Ajonjoli / Croquetas de yuca / Chips de platan - T de gyoza / Ajonjoli / Croquetas de ylica / Chips de platano.
Topping: Mango / Cebolla / Sal / Pimienta / Limén / Cilantro. Topping: Mango / Cebolla / Sal /' Pimienta / Limén / Cilantro.

- ¢
- 4 ‘. - l’
Piqueo de cevichesé@k > N

-
*Camarones / Vinagreta ponzu / Pepino / ’bol‘/ _
Pimenton / Cilantro / Salsa de ostras.

* Pescado blanco / Limén / Jengibre / Cebolla roja /
Pimentén / Cilantro

*Anillos de calamar apanados.

*Salsa citrica cremosa.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presé




ENTRADAS

Ruleta de entradas 59.%9k >

Elige tres entradas de tu preferencia y disfruta de una
experiencia diferente . Excepciones: Cucharitas chinas ,
ceviches, ensalada de algas, edamames y sopa thai con
camarones,

@ <Edamame 13.9k
Frijol de soya hervido / Sal pimienta /
Ajinomoto.

Cucharitas chinas > Far,

%

De jaiba 27.9k %
Jaiba cremosa / Cremosa / Aguacate / Salsa de masago gratinada /
Maicitos / Cebollin / Salsa de anguila.

De pulpo 28.9k
Pulpo cremoso / Aguacate / Salsa de masago gratinada / Salsa de anguila.



Satay de cerdo
y camarén

» Satay de cerdo y camarén 23.9k "~ aSopa thai con camarones 22.9k
i Cerdo / Camarones / Cebolla de rama / Limonaria / Curry rojo / Leche de coco / Fondo oriental / Camarones /
Salsa de soya / Aceite de ajonjoli / Ensalada baby mix / . Pasta vermicelli / Limonaria / Cilantro / Cebolla de rama /
Salsa limén kay / Salsa sweet chilli. ; Raiz china / E’imentén / Aceite de ajonjoli / Pasta de jengibre.
a1

Crispies 22.9k - . )
- Anillos de calamar / Salsa swéet chilli / Limén. @ Ensalada de algas 16.9k
. : Algas japonesas / Katsura de zanahoria / Pepino / Ajonjoli /

. ': Aceite de ajonjoli.

Cheese kani 22.5k
Palmitos der'cangrejo apanados / Queso crema / 1
Queso mozzarella / Salsa madurito / Ajonjoli. Deditos mozzarella 22.5k

Apanados, acompafiadps de salsa de mora y ajonjoli.

' ’

Kani cream 22.5k
Kanikama apanado / Queso philadelphia / -
Ensalada baby mix / Salsa limén kay / Salsa dulce / .
Teriyaki de panela y naranja / Ajonjoli. " Ve AT
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» . Empanaditas
'*', De camarones 12.9k

(Fritas) Camarén / Salsa tonkatsu / Salsa cucaramécara.

_ Vegetales: Cebolla.

Tradicionales 12.9k
(Hervidas o fritas) Carne de cerdo / Camarones /
Vinagreta ponzu / Aceite de ajonjoli.

vBaos de cerdo 19.%9k
Pan bao / Cerdo al horno / Aguacate / Ensalada baby
mix / Salsa teriyaki con whisky.

Baos de camarén 20.9k
. Pan bao / Camardn / Crema de leche / Pasta de ajo /
Aguacate / Cilantro / Queso parmesano.

@ Vegetariano

= L& -

e

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacic

Spring rolls

Vegetarianos 16.9k
Vegetales salteados / Salsa sweet chilli / Salsa tonkatsu /
Salsa cucaramécara / Ajonjoli.

De pollo 17.9k

Pollo desmechado / Vegetales salteados / Salsa de ostras /
Salsa sweet chilli / Salsa tonkatsu / Salsa cucaramécara /
Ajonijoli.

Deres 17.9k

Res desmechada / Vegetales salteados / Salsa de ostras /

Salsa sweet chilli / Salsa tonkatsu / Salsa cucaraméacara /
Ajonjoli.

Rollos de verano 13.9k

Papel de arroz / Mango / Papaya / Lechuga / Remolacha
crocante / Albahaca / Queso crema / Leche de coco /
Salsa Sweet Chilli (picante, se pone aparte).

v

47 ¢
1.

Rollos de verano




<Pad thai 31.9k

Tallarines de arroz./R
Cebolla / M

<Crema de mariscos 34.%9k
Crema japonesa / Camarongs / Calamar /
Aguacate / Masago / Cebollin / Kanikama.

-

os platos de esta c lar en su presentacion.



/' Cremoso a la huancaina 39.9k
Calamar / Camardén / Cebolla roja / Salsa soya / Aceite de
ajonjolf / Pasta de jengibre / Raiz china / Piel de gyosa /
Arroz Fragante / Pasta de ajo / Queso parmesano / Crema
de leche / Salsa huancaina.
Vegetales: Cebolla de rama, cebolla roja, cilantro,
pimentén, limén.

Topping: Mango / Cebolla / Sal / Pimienta / Limén /

Cilantro.
g N < Robatayaki 39.9k
¢ : Parrilla japonesa con: Pollo / Salmén / Langostinos /

Calabacin / Zucchini / Pimentén / Champifiones / Pasta

: de ajo / Pasta de jengibre / Soya / Salsa de ostra /
Aceite de ajonjoli. ’ g
ot ¥
~ ot A
i \ 4 ., T
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v Ramen 24.9k
Fondo oriental / Pasta al huevo / Cerdo al horno / -
Kamaboko / Huevo ajitsuke / Raiz china / Col china /
Cebolla de rama / Champifiones / Aceite de ajonjoli /
Pasta de jengibre.

Robatayaki

/ Hot & Sour 24.9k
Consomé oscuro de soya citrico y picante / Fideos de
arroz / Camarones / Pollo.
Vegetales: Cebolla, cilantro, zanahoria, limén.

] Picante
Ramen

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.



®

-~ Yakimeshi mixto 29.9k

Pollo / Cerdo / Camarones / Omelette de huevo /
Som tam salad / Arroz fragante / Salsa teriyaki / Ajonjoli.
Vegetales: Cebolla, col china, zanahoria.

@«

Madurito 29.9k

Cerdo / Maicitos / Maduritos fritos / Queso mozzarella /
Arroz fragante / Salsa madurito / Crema de leche /
Tortilla de huevo.

Vegetales: Cebolla, cilantro, pimenton.

Wrap de camarones
33.5k % 19.9k

Camarones tempura / Lechuga / Salsa de frijoles negros
chinos / Pico de gallo / Aguacate / Queso mozzarella /
Tortilla de trigo / Salsa sweet chilli / Salsa de aguacate.

Ll‘ ,’":' |

Wrap de camarones

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion. *

Arroz caribe 39.9k

Calamar / Camarén / Arroz fragante / Queso
parmesano / Pasta de ajo / Crema de leche / Salsa
roja de la casa / Platanito.

Vegetales: Cebolla de rama, cebolla encurtida,
cilantro, pimentén, limon.

Topping: Mango / Cebolla / Sal / Pimienta / Limén /
Cilantro.
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-Puedes cambiar la base de arroz por una deliciosa ensalada con:
. Col china, ensalada baby mix, peplno cilanfro, zanahoria.y.vinagreta de cilantro.
" o | A .

P

Poke ceviche 29.9k>

Cama de arroz de sushi, izumidai, camarones,

cebolla roja, picadillo criollo (contiene pimentén),
cilantro, aguacate y calamares crispies bafiados en |
salsa cucaramacara. Todo esto marinado en !
vinagreta ponzu y aceite de ajonjoli.

gt
< Poke kani & camarones 26@?1(

Cama de arroz delsus_h|, camaron, kamkamj
pepino y mango bafiados en vinagreta ponzu,

IH ]
ajonjoliy salsa cucaramacara. Acompanado on
T

aguacate y cilantro fresco.

Adicién: Carﬁ‘alrones - 6.5k 'I.’ ';',

O 5 | } ;
i

Poké Huancalna 29 9k >

Cama de arroz de sushi, corvina, camarén,
calamar, limon, cebolla roja, pimentén, cilantro,
pasta de ajo, pasta de jengibre, sal negra de
Hawaii, lechuga bé‘bff,' remolacha crocante,
aguacate, vinagreta ponzu, salsa huancalna %
ajonjoh -

@ Vegetariano

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion. ' ~ it Py



@ Veggie poke 23.9k >
Cama de arroz de sushi, picadillo
de pepino, mango y cilantro frescos
bafnados en vinagreta ponzu,
zanahoria, edamame, aguacate,
wakame (ensalada de algas) y
ajonjoli.

<Classic salmon poke 31.9k
Cama de arroz de sushi, salmén fresco, edamame,
cebollin, ajonjoli, aguacate y pepino bafiados en
vinagreta ponzu y aceite de ajonjoli, con un
topping de cilantro fresco.

Adicién: Salmon - 7.5k

Sweet cHilli
chicken poke 24 9k >
- Cama de arroz de sushi, edamame
- pollo al wok salteado con ajo, Jenglbre
 aceite de ajonjoli, salsa sweet ch|II|
cilantro y vinagreta ponzu. : '
Acompafiado de aguacate, puerro y
- topping de zanahoria.

“ Adicién: Pollo - 4.5k
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*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.
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SIGNATURE

Octopussy ®
35.9k % 18.9k

Por dentro: Langostino
apanado / Pulpo / Aguacate.
Por fuera: Crema de masago
gratinada.

Salsa: Anguila.

Chicharréon de calamar

31.9k % 16.9k

Por dentro: Aguacate /
Kanikama / Tilapia apanada.
Por fuera: Queso crema /
Calamar apanado / Cebollin.
Salsa: Huancaina.

*Todos los rollos llevan ajonjoll.

Huancaina ®
28.9k % 15.9k

Por dentro: Aguacate / Queso
crema / Langostino apanado /
Lechuga.

Por fuera: Picadillo criollo.
Salsa: Huancaina.

Recife ®
29.9k % 16.9k

Por dentro: Aguacate /

Kanikama / Calamar apanado.

Por fuera: Queso crema / Ensalada
de algas / Masago / Kanikama.
Salsa: Acevichada.

Abokado ®
25.5k % 15.5k

Por dentro: Queso crema /
Lechuga / Kanikama.

Por fuera: Puré de aguacate /
Picadillo criollo / Tajin.

Salsa: Acevichada.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.

Salmon crunch ®

27.9k % 15.9k

Por dentro: Queso crema /
Aguacate / Piel de salmon frita.
Por fuera: Salmén / Mayonesa
japonesa gratinada / Cebollin.
Salsa: Anguila / Madurito.



SIGNATURE

Madurito ®
29.9k % 16.5k

Por dentro: Surimi / Salmén /
Aguacate.

Por fuera: Platano maduro en
l&dminas.

Salsa: Madurito.

@ Monkey ®
20.9k % 12.9k

Por dentro: Queso mozzarella

apanado / Queso crema / Aguacate.

Por fuera: Platano madurito
en laminas.
Salsa: Madurito.

@ Vegetariano

*Todos los rollos llevan ajonjoli.

Cucharita roll ®
28.9k % 15.9k

Por dentro: Aguacate / Queso
crema / Calamar apanado.
Por fuera: Crema de masago
gratinada.

Salsa: Anguila.

lka ®
29.9k % 16.5k

Por dentro: Calamar
apanado / Queso crema.
Por fuera: Queso crema /
Puerro caramelizado.
Salsa: Madurito.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.

Pacific ®
26.9k % 15.9k

Por dentro: Camarén /
Queso mozzarella.

Por fuera: Apanado.
Salsa: Madurito.

Mozzarella ®
27.9k % 15.9k

Por dentro: Masago / Langostino
tempura / Queso mozzarella.
Por fuera: Pldtano maduro

en laminas.

Salsa: Madurito.



SIGNATURE

Crunchy roll ®
23.9k % 13.9k

Por dentro: Palmito decangrejo /

Camardn / Mango / Queso crema.

Por fuera: Platanito crocante /
Cebollin.
Salsa: Huancaina.

Acevichado ™
27.9k % 16.9k

Por dentro: Aguacate /
Kanikama / Pepino.

Por fuera: Queso crema /
Camardn / Picadillo criollo.
Salsa: Acevichada.

Cucaramacara ©
31.9k % 16.9k

Por dentro: Salmén /
Mango / Queso crema.
Por fuera: Masago.
Salsa: Cucaramacara.

Eros ®

31.9k % 17.9k
Por dentro: Camardn /
Surimi / Salmon.

Por fuera: Apanado.
Salsa: Eros.

*Todos los rollos llevan ajonjol.

Tartaro ®
27.9k % 16.9k

Por dentro: Picadillo criollo /
Aguacate / Camaron.

Por fuera: Queso crema / Izumidai
apanado / Picadillo criollo.

Salsa: Tartara.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.

Osaka ©®
34.9k % 19.9k

Por dentro: Anguila / Queso
crema / Puerro / Mango.
Por fuera: Salmaén.



CLASICOS

Philadelphia ®
30.9k % 16.%9k

Por dentro: Salmén /
Queso crema.
Por fuera: Ajonjoli.

Ojo de tigre ® o
33.9k % 18.%k

Por dentro: Kanikama / Salmén /

Atin / Aguacate / Masago.

Por fuera: Ajonjoli.

Salsa: Eros.
\\/\\ Fitness @ Vegetariano

*Todos los rallos llevan ajonjoli.

Ebi tempura ®
28.9k % 16.5k

Por dentro: Langostino apanado /
Mayonesa japonesa / Aguacate /
Ajonjolf.

Por fuera: Nori maki.

Miami hurricane ®

28.9k % 15.9k
Por dentro: Camarén /
Kanikama / Aguacate.

Por fuera: Masago.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.

Vegetariano ®
19.9k % 10.9k

Por dentro: Puerro
caramelizado / Zanahorfa /
Pepino / Aguacate / Lechuga.
Por fuera: Ajonjolf.



CLASICOS

N . .
" California ®

25.9k % 15.5k
Por dentro: Kanikama /
Pepino / Aguacate.
Por fuera: Masago.

N .
¢ Rainbow ®

33.9k % 18.9k
Por dentro: Surimi /
Kanikama / Aguacate.

Por fuera: Salmén / Izumidai /

Anguila / Atan / Aguacate.

N .
\\/ Fitness

*Todos los rollos llevan ajonjol.

Hulk ®
28.9k % 16.5k

Por dentro: Salmén /
Aguacate / Surimi.

Por fuera: Queso crema /
Ensalada de algas / Masago.

\\/“ Florida ®

31.9k % 17.9k

Por dentro: Atdn / Kanikama /
lzumidai / Aguacate.

Por fuera: Masago.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.

Anago ©®

30.9k % 17.5k

Por dentro: Surimi / Anguila.
Por fuera: Aguacate.

Salsa: Anguila.



TENDENCIAS

Teiko © Atlantis © Sol ®

24.9k % 14.5k 26.9k % 15.9k 28.9k % 16.5k

Por dentro: Queso crema / Por dentro: Camardn / Queso Por dentro: Anguila /

Calamar apanado / Mango. crema / Pepino. Por fuera: Atun / Kanikama / Aguacate.

Por fuera: Mezcla de guacamole / Kanikama / Picadillo criollo / Queso Por fuera: Envuelto en salmén
Picadillo criollo / Remolacha crema / Salsa limén kay / Sriracha / apanado / Camaron / Picadillo
crocante. Vinagreta ponzu / Pasta de jengibre. criollo. Salsa: Mayonesa al curry /
Salsa: Sweet chilli. Salsa: Teriyaki de panela y naranja. Chutney de mango.

& Vulcano ® Urano ® Venus ®
26.9k % 15.9k 28.9k % 16.5k 28.9k 4 16.5k
Por dentro: Anguila/ Kanikama / Por dentro: Salmén frito / Camardn / Por fuera: Palmito de cangrejo
Aguacate / Queso crema. Queso philadelphia. apanado / Aguacate / Mango /
Por fuera: Apanado/ Platano Por fuera: Calamar apanado / Queso Anguila.
maduro en laminas. crema / Puré de aguacate / Picadillo Por fuera: Salmén / Camardén /
Salsa: Teriyaki de panela y naranja / criollo / Remolacha crocante. Queso crema.
Flameado con whiskey. Salsa: Tartara. Salsa: Maracuyé / Teriyaki de

panela y naranja.

@; Flameado

*Todos |os rollos llevan ajonjol.
*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.



NIGIRIS Y SASHIMIS

Nigiri maguro 13.%9k Sashimi maguro 21.%k

Atun / Arroz de sushi. Atun.

Nigiri sake 13.%k Sashimi sake 19.9k
Salmon.

Salmén / Arroz de sushi.

Sashimi unagui 29.%k

Nigiri unagui 18.5k
Anguila / Salsa de anguila / Ajonjoli.

Anguila / Arroz de sushi / Alga nori /
Salsa de anguila / Ajonjoll.

Barco Yamato 155.0k

Barco de sushi para 5 o 6 personas.

- Elige 5 rollos completos (10 bocados) o 4 rollos completos y dos nigiris.

- Dos temakis con: Alga nori / Arroz de sushi / Ajonjoli / Camarén apanado / Kanikama /
Lechuga crespa / Aguacate / Salsa acevichada / Queso crema.

B
>
2P -~

Barco Yamato

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.
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BEBIDAS

Pasion tropical 8.9k
Soda / Sirope de maracuya / Cholupa /
Hierbabuena / Limon.

Mojito de pepino 8.9k
Soda / Sirope de pepino / Limén / Pepino /
Hierbabuena.

Tonico 8.9k

Soda / Frutos rojos / Limén / Granadina.

Respiro liquido 8.9k
Soda / Carambolos / Lychees / Limén /
Sirope de Lychees.

Jugos naturales 5.9k
Maracuya, mango, guanabana, mora, fresa vy
mandarina.

En leche 6.9k

Mango tango 7.9k
Mango / Fresa / Mora / Naranja.

.\‘

Jugo pasion 6.5k
Fresa / Mango.

Soda michelada 4.5k

Soda de dispensador / Sal / Limén / Taebasco.

Soda escarchada 4.5k

Soda de dispensador / Sal / Limdén.

Soda botella 4.5k

Opcidn michelada o escarchada 5.9k

Té Hatsu 8.9k

Negro, blanco, rojo, rosado, azul, verde
lila, amarillo.

Té limén 4.1k

Mango tango
_. - g 3
. Ppasion tropical



Limonada 5.5k Gaseosas (dispensador) 3.7k
Limonada de coco 10.9k Ei?g%gj;aanfggvvsﬁ t/]pa_nzana’
Limonada de hierbabuena 5.5k

Limonada de maracuya 5.9k Coca-Cola botella 4.9k

Coca-Cola Zero botella 4.9k
Agua en botella 4.1k

Agua con gas en botella 4.8k

CERVE/ZAS Opcién michelada o escarchada 2.2k
Club Colombia dorada 6.5k Budweiser 5.9k BBC Chapinero 8.9k
Club Colombia roja 6.5k BBC Lager 7.9k Heineken 8.9k
Aguila 5.6k BBC Cajica 8.9k

Aguila Light 5.8k
Aguila Cero 5.9k
Corona 10.5k

‘-'"

de margcuyd. -~
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BEBIDAS CALIENTES

Café americano 3.3k Hierbabuena 3.5k

Capuchino sin licor 6.5k Aromatica de frutas 4.5k

Fresa / Mora.
Infusién chai 3.9k

Té / Anis estrella / Canela / Clavo de Infusién fruto arillos 3.9k
olor / Tamarindo / Limonaria. Cholupa / Durazn ifa.

VINOS DiE. [ ASA

Varietal Merlot Santa F a

Varietal Sauvig nta Helena

Varietal F

onsabilic exceso de alcohol es

‘w ibase el expendio de bebida
mbarazadas. Ley 124 de 199

—

o

SUSHI LIGH \

perjudicial para
embriagantes a me

-



9.9k >
Helado /

te 11.9k
Helado de vainilla / Banana tempura

/ Arequipe / Cereza / Nueces.

~ Profiteroles 11.9kv ‘

ellenos de crema inglesa / Praliné de mani /
ntilly / Arequipe.

Profiteroles

I *Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.



SUSHI LIGHTe

SUSHILIGHT.COM
444 28 48

0 Sushi Light misushilight
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FACTURA

RTENCIA PROPINA: Se informa a los clientes que este establecimiento de comercio sugiere una propina correspondiente al 10%
del valor de la cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted de acuerdo con su valoracién del servicio prestado.
Al momento de solicitar la cuenta indiquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura, o
indiquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de propina se
destinany so ibuidos al 100% en el personal operativo de cada uno de los restaurantes (administrador, cajeros, susheros, barman,
produccidn, ard, runners, asesores de mesa). En caso de que tenga algin inconveniente con el cobro de la propina,
comunique ion de la Superin ndenfie stria y Comercio para que radique su queja a los teléfonos: En

Bogot ‘ 91. Para el resto del pais, linea gratuita nacion%018000-910165. Gracias.




