


SOMOS —

Somos experiencias gastrondmicas de inspiracién
asiatica con sabores latinos que cautivan los
sentidos de los amantes del buen comer.

Creemos en el poder de generar momentos
inolvidables a través de un servicio humano y L
comida de calidad.

#MOMENTOSUSHILIGHT
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Piqueo de ceviches 39.9k
amarones, vinagreta poniu, pepino, cebolla,
imenton, cilantro y salsa de ostras.

' * Pescado blanco, limén, jengibre, cebolla roja,
pimentén'y cilantro

" *Anillos de calamar apanados.

*Salsa citrica cremosa.

Providencia 34.9k
‘Camaron, mango biche, aguacate, escamas de coco, cebolla roja,
cilantro, jugo de limén, leche de coco, leche de tigre'y sal negra de Hawai.

Callao 39.9k
Corvina, camaron, calamar, camote glaseado, maiz cancha, cebolla roja,
rocoto; cilantro, jugo de limén y leche de tigre.
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Pad thai 32.9k :
Pollo, camarones, tallarines de arroz, raiz ﬂ.,,
huevo, mani’(:ebolla, sq],sas pad thai, teriya 7

y 1 . "0’ v"
& xu urlg,q 5 .9k

'tpﬁ maduritos fritos, queso

a madurito, crema de leche, tortilla de huevo.

1E tr;Q erntén.
' -

PLATOS FUERTE

® Arroz caribe 39.9k . g
Calamar, camardn, langostino, arroz fragante, queso
parmesano, pimentén, cebolla, cilantro, ajinomoto, crema

de leche, salsas madre roja y soya. Topping: Cebolla roja,
mango katsura, cilantro y jugo de limén.

Robatayaki 43.9k

a de ostray
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| zucchini, pimentén, ¢
aceite de a;o% .

Parrilla japonesa con: PoIIo salmén, langostinos, calabacin,
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lamen 2 6 9 k

ondo oriental, pastaal’htievo, cerdo al horno
kamaboko, huevo ajitsuke, raiz; chlna col china;
cebolla deirama, Champlnones Y acelte de ajonjoll
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SALUDABLE ——

® Ensalada primavera 22.9k
Pollo, praliné de mani, mézclum, lechuga, aguacate, cebollin,
remolacha crocante, champifiones, pimenton, zucchini verde y
amarillo, almibar de limonaria, salsas de soya y spicy mayo.
>
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Coliflor a la parrilla 19.9k 1
Coliflor, mayonesa japonesa, vinagreta de mani,
albahaca, escamas de coco y leche de _cp__g"-. 3 Naad
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- Classic
. salmon _poke

Poke
ceviche

b I“_ = ' . -
es‘ecnedim‘ame, cebolhn :
ai’iqs"én vihagreta sznzu y acelte

rﬂl Sweet chilli chlcken poke 20 9k B e d un: n’iﬁgd il Q-fréstd??

Jenglbre, aceite de ajonjoh salsa sweet Chl"lﬁ.
ponzu Acompanado de aguacaf’é'-'puerro Y

--.-Adlcmn de ‘pollo -74. 5k____
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 NIVELES PROFESIONAL @ MEDIO @ NOVATO




TENDENCIAS ——

24.9k % 14.9k

Por dentro: Camarén, tilapia apanada,
gueso crema y aguacate.

Por fuera: Queso crema, kanikama y
puerro caramelizado.

Salsa: Sweet chilli.

24.9k % 13.9k

Por dentro: Atun, kanikama,
pepino y fresa.

Por fuera: Queso crema, fresay
praliné de mani.

Salsas: Mora

) Domicilios # Picante

*Todos los rollos Ilevan ajonjoli.
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Pekin ®

26.9k % 15.9k

Por dentro: Salmén apanado, queso
crema, mango y remolacha crocante.
Por fuera: Queso crema, crema de
leche, calamar apanado y cebollin.
Salsas: Maracuya

26.9k % 15.9k

Por dentro: Aguacate, queso crema,
kanikama, camarén apanado.

Por fuera: Queso crema, mango,
picadillo criollo y tajin.

Salsa: Spicy mayo.

@ Vegetariano
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Coconut
24.9k % 13.5k

Por dentro: Camarén apanado,
kanikama, queso crema y katsura de
mango. Por fuera: Leche de coco,
coco deshidratado y mermelada de
chiles. Salsas: Dulce y limoén kay.

3

rainbow (&

21.9k % 12.9k

Por dentro: Queso crema, papaya,
champifiones, edamames y remolacha
crocante. Por fuera: Queso crema,
pimentén, mango, aguacate, leche de
coco, albahaca, praliné de

mani y ajonjoli negro.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.



CLASICOS —— .

.

@ Philadelphia ® & Ebi tempura ® 6 @ Vegetariano ©®
31.9k »17.9k 29.9k % 17.5k 20.9k % 11.9k
Por dentro: Salmén, y queso crema. Por dentro: Langostino apanado, Por dentro: Puerro caramelizado,
Por fuera: Ajonjoli. mayonesa japonesa y aguacate, zanahoria, pepino, aguacate y lechuga.
ajonjoli. Por fuera: Ajonjoli.

Por fuera: Nori maki.

BN
'.“*é"**, a2
® Ojo de tigre ® @& California ¢ B Hulk ®
34.9k » 19.9k 26.9k % 16.5k 29.9k % 17.5k
Por dentro: Kanikama, salmén, Por dentro: Kanikama, pepino y Por dentro: Salmoén, aguacate y
atun y aguacate. aguacate. surimi.
Por fuera: Ajonjoli. Por fuera: Ajonjoli y ajonjoli negro. Por fuera: Queso cremay ensalada

Salsa: Mayonesa japonesa. de algas.

) Domicilios @ Vegetariano

*Todos los rollos Ilevan ajonjoli. *Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.



SIGNATURE

& Octopussy ®
36.9k % 19.9k

Por dentro: Langostino apanado,
pulpo y aguacate.

Por fuera: Mayonesa japonesa
gratinada.

Salsa: Anguila.

® Huancaina ®
29.9k » 16.9k

Por dentro: Aguacate, queso
crema, langostino apanado y
lechuga.

Por fuera: Picadillo criollo.
Salsa: Huancaina.

SN
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® Acevichado ®

28.9k % 17.9k

Por dentro: Aguacate,

kanikama, pepino.

Por fuera: Queso crema, camardn
y picadillo criollo.

Salsa: Acevichada.

® Chicharron de calamar ®

32.9k % 17.9k

Por dentro: Aguacate, kanikama 'y
tilapia apanada.

Por fuera: Queso crema, calamar
apanado y cebollin.

Salsa: Huancaina.

M Domicilios

*Todos los rollos llevan ajonjoli.

& Madurito ®

30.9k » 17.5k

Por dentro: Surimi, salmén y
aguacate.

Por fuera: Platano maduro
en ldminas.

Salsa: Madurito.

® Salmon crunch ®

28.9k % 16.9k

Por dentro: Queso crema,
aguacate y piel de salmén frita.
Por fuera: Salmén, mayonesa
japonesa gratinada y cebollin.
Salsa: Anguila y madurito.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.



SIGNATURE

® Crunchy roll ®
24.9k 4% 14.9k

Por dentro: Palmito de cangrejo,
camaroén, mango y queso crema.
Por fuera: Platanito crocante y
cebollin.

Salsa: Huancaina.

® Monkey ®
¥ 21.9k % 13.9k

Por dentro: Queso mozzarella
apanado, queso crema y aguacate.
Por fuera: Platano maduro.

en ldminas.

Salsa: Madurito.

) Domicilios @ Vegetariano

*Todos los rollos llevan ajonjoli.

& Teiko ®
25.9k % 15.5k

Por dentro: Queso crema, calamar
apanado y mango.

Por fuera: Mezcla de guacamole,
picadillo criollo y remolacha
crocante.

Salsa: Sweet chilli.

B lka ®
30.9k % 17.5k

Por dentro: Calamar apanado y
gueso crema.

Por fuera: Queso cremay puerro
caramelizado.

Salsa: Madurito.
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Cucharitaroll ™
26.9k %+ 15.9k

Por dentro: Aguacate, queso
crema y calamar apanado.

Por fuera: Mayonesa japonesa
gratinada.

Salsa: Anguila.

Cremoso sake ™

27.9k % 15.9k

Por dentro: Salmén, camarén y

queso crema. Por fuera: Queso crema,
kanikama, leche de coco, queso
crema, puerro caramelizado

y cebollin.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.
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SIGNATURE  ——
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3 |
® Mozzarella ® Atlantis ® ® Cucaramacara
32.9k % 17.9k 27.9k v 16.9k 32.9k % 17.9k
Por dentro: Langostino Por dentro: Camardn, queso Por dentro: Salmén, mango y
tempura y queso mozzarella. crema, pepino. Por fuera: Atun, queso crema.
Por fuera: Platano maduro kanikama, picadillo criollo, queso Por fuera: Ajonjoli.
en ldminas. crema, salsa limoén kay, sriracha, Salsa: Cucaramacara.

Salsa: Madurito. vinagreta ponzu, pasta de jengibre.
Salsa: Teriyaki de panela y naranja.

® Eros ™ & Anago (»® ® Urano (&
32.9k » 18.9k 31.9k % 18.5k 29.9k % 17.5k
Por dentro: Camarén, surimiy Por dentro: Queso crema, langostino Por dentro: Salmén apanado,
salmén. apanado y anguila camaron y queso crema.
Por fuera: Apanado. Por fuera: Aguacate, mayonesa Por fuera: Calamar apanado, queso
Salsa: Mayonesa japonesa. japonesa, sriracha, salsa de anguila y crema, puré de aguacate, picadillo
ajonjoli negro. criollo y remolacha crocante.

Salsa: Tartara.

M Domicilios

*Todos los rollos llevan ajonjoli. *Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.



NIGIRIS —— :
Y SASHIMIS :

Nigiri maguro 14.9k Nigiri unagui 19.5k
Atuny arroz de sushi. Anguila, arroz de sushi, alga nori,
salsa de anguila y ajonjoli.

Nigiri sake 14.9k
Salmén y arroz de sushi.

Sashimi maguro 22.9k Sashimi unagui 30.9k
Atun. Anguila, salsa de anguila y ajonjoli.

Sashimi sake 20.9k
Salmoén.







MENU INFANTIL ——
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ﬁ itos de pescado 16.9k

cado apanado / Pasta / Mantequilla de ajo / Tocineta /
- Albahaca / Queso parmesano / Crema de leche.

- Pédes cambiar la pasta por papas a la francesa.
. - r{!qJUye jugo Hit de 200 ml (mora o mango).
i

i .
. D editos de pollo 16.9k

l anado / P Wtequilla de ajo / Tocineta /

| Albahaca /15 rmesano / Crema de Iechlg.'.
- i | ;
L

edes cambic stap papas a la francesa.
| >0 Hit de 200 ml a?an -
. . L R
A 4

.
-

5

i v

|

Sl

L

5

V o

-




W
COCITELES —— R

Margarita 25k Sangria blanca 85k
Sal de eucalipto, zumo de limén , Triple sec y tequila Vino blanco, Gordon’s dry gin, soda, triple sec,
blanco Don Julio. reduccioén de gaseosa, juniper de coco, carambolo,

manzana verde, hierbabuena.

Moscow mule 25k

Vodka, ginger beer , almibar , zumo de limén, hierbabuena, Sangria rosada 95k

limén deshidratado. Vino rosado, vodka smirnoff, licor de lychee,
almibar, juniper de rosas, lychee.

Mojito japonés 19k
Sake, almibar de té verde, hierbabuena, soda, zumo de
limén.

- Mojito
- Japonés




BEBIDAS - Pt

Pasion tropical 9.9k Mango tango 7.9k r

Soda, sirope de maracuya, cholupa, hierbabuena, limén Mango, fresa, mora y naranja.

Ténico 9.9k Soda michelada 4.9k

Soda, frutos rojos, limoén, granadina. Soda de dispensador, sal, limén, tabasco y salsa |nglesa
Respiro liquido 9.9k Soda escarchada 4.9k

Soda, carambolos, lychees, limén, sirope de lychees. Soda de dispensador, sal y limdn.
Mandarina y granadilla 7.5k ® Soda botella 4.9k
Opcioén mlcheladaoescarchad 2.5k
Pina y hierbabuena 5.9k )
B9 Té Hatsu 9.9k
Negro, blanco, rojo, rosado, azul, ver e, lila y amarrillo.
® Jugos naturales 5.9k
Maracuyd, mango, moray fresa. A b la 4.5k
En leche 2k gua ent Sl
Agua con gas 5.5k
Coca-Cola botella 5.5k
Coca-Cola Zero botella 5.5k
Gaseosas 3.7k

D > B &

Pepsi, Naranja, Uva , Man

Seven up.

_ ManLarina y e | . Pifa v
- granfd:l!a i hierbabuena



LIMONADAS

—_— ® Limonada 5.9k
Limonada de maracuya 5.9k B Limonada de coco 11.9k
Limonada acerezada 7.5k ® Limonada de hierbabuena 5.9k

CER\/E ZAS Opcién michelada o escarchada 2.5k

— Corona 11.9k

® Club colombia dorada 6.5k Budweiser 6.9k

® Club colombia roja 6.5k ® BBC Lager 8.9k

B Aguila 5.6k ®& BBC Cajicd 9.9k

® Aguila Light 5.8k ® BBC Chapinero 9.9k
Aguila Cero 5.9k Heineken 9.5k

Limonada

- de maracuyd
1
- )|

Limonada
de coco




BEBIDAS CALIEN

PEEE—— N

Café americano 3.5k

Capuchino sin licor 6.9k

VINOS DE

[E—

Vino caliente 14.9k
Vino tinto, jugo de naranja, canela, clavos de
olor, escarchado de aztcar y dash de limén.

Varietal Merlot Santa Helena
Varietal Sauvignon Blanc Santa Helena

Varietal Rosé Santa Helena

Aromdtica
de frutas

Vino |
caliente | §
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1.8 Black and white 13.5k

. . Jortilla‘de trigo, brownie, helado, salsa.de
~_chocolate, arequipe, cereza, nueces.

Volcan de chocolate 13.5k
Postre relleno de chocolate, helado de vainilla, *

» |
hierbabuena, salsa de mora. : ) A\

-

"

B Profiteroles 13.5k
Rellenos de crema inglesa, praliné de mani,
chantilly, arequipe. '

E] Domicilios

T _ Dark cake 13.5k N
.t Capas de torta de chocolate, mousse de chocolate y vainilla,
‘ganache con salsas de arequipe, chocolate y chantilly.

Helado tempura 13.5k
Helado de vainilla, panko, azticar isomalt, arequipe,
salsas de chocolate y mora.

*Todos los platos de esta carta pueden variar en su presentacion.
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CIRONYN IO

SALSAS E INGREDIENTES

« Anguila: Salsa dulce hecha con anguila de mar.
- Crema japonesa: Azlcar, cebolla blanca, crema de leche, condimento de pescado, mantequilla, sal y oya.
- Cholupa: Fruta de forma ovalada, con tonos amarillos y anaranjados en su interior, de sabor dulce y acido.
- Chutney de mango: Pulpa de mango, azlcar, pasta de jengibre, curry amarillo.
- Curry rojo: Condimento asiatico, hecho a base de chiles y especias.
- Ensalada baby mix: Mezcla de lechugas y hojas baby, rtgula, lechuga crespa, lechuga morada y espinaca.
- Fondo oriental: Huesos de pescado, pollo, cerdo, ajo, jengibre, cebolla y zanahoria.
- Gyosa: Masa de trigo fina y delgada rellena de vegetales, carne o mariscos.
- Huancaina: Tradicional peruana, a base de queso y aji amarillo.
- Huevo ajitsuke: Huevo cocinado a fuego lento encurtido en salsa soya.
- Kamaboko: Azucar, pesca blanca, clara de huevo, ajinomoto y sal.
- Kanikama: Palitroques elaborados con carne de cangrejo.
- Madurito: Salsa de soya, miel y ajonjoli.
- Mayonesa japonesa (tradicional): Tradicional mayonesa con jengibre y especias.
- Picadillo criollo: Mezcla tradicional de cebolla, roja, pimentén y cilantro.
- Puré de aguacate: Hecho con finos cortes de cebolla roja y aguacate.
- Salsa acevichada: De textura cremosa, con limoén y ajo.
- Salsa citrica cremosa: A base de salsa acevichada y curry r0j0
- Salsa cucaramacara: A base de mayonesa Japonesa y g acate ik ' &/ AR
- Salsa duIce Salsa a base de crema de Ieche,\queso cre may miel de abeﬁsu <4 --J‘f.j * Ty Uy 4
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- Salsa L|mon Kay Sa|sa a bas d}a sada'”# uuy-a ar.
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RECUERDA
RECLAMAR
TU FACTURA

giere una propina correspondiente al 10%

on su valoracién del servicio prestado.
ea o0 no incluido en la factura, o
por concepto de propina se



